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1. Czestotliwo$¢
- mycie i dezynfekcje chtodziarek na napoje nalezy przeprowadzi¢ razl w tygodniu
- mycie i dezynfekcje chtodziarek na zywno$¢ mycie i dezynfekcj¢ nalezy
przeprowadzac ............ raz(y) w tygodniu

- kazdorazowo w przypadku stwierdzenia zanieczyszczenia

2. Postegpowanie przed procesami mycia i dezynfekcji
Nalezy oprézni¢ chtodziarki ze wszystkich artykutow spozywczych zapewniajac
prawidlowy ciag zamrazalniczy.
Komorg parownika nalezy rozmrozi¢ zapewniajac odbidr powstajacej wody. Przy

obstudze nalezy stosowac instrukcj¢ obstugi urzadzenia chtodniczego.

3. Proces mycia
- sptuka¢ powierzchnie komory woda
- zastosowac srodek myjacy zgodnie z tabela
- umy¢ odpowiednim sprzgtem — nalezy uzywac sprzgtu w taki sposob
by nie uszkodzi¢ parownika

- sptuka¢ woda

4. Proces dezynfekcji
- zastosowac srodek dezynfekujacy zgodnie z tabela
- dezynfekowaé przy pomocy odpowiedniego sprzgtu

- sptuka¢ woda

5. Po procesach mycia i dezynfekcji
- oceni¢ wizualnie procesy mycia i dezynfekcji

- osuszy¢ powierzchnie komory chtodziarki

6. Srodki myj ace i dezynfekujace
- §rodki myjace 1 dezynfekujace nalezy stosowac zgodnie z zaleceniami producenta
- stezenie srodkow nalezy przygotowac zgodnie z ,,Instrukcja przygotowywania

roztworéw $rodkéw myjacych i dezynfekujacych”
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Nazwa srodka Stezenie Czas | Temperatura
Myjacego/dezynfekujacego (%) (gD (ml/T) (min.) 0

7. Sprzet uzyty w trakcie mycia i dezynfekcji

Sprzet, narzedzia:

Czyszczenia sprzetu, narzedzi nalezy przeprowadzi¢ zgodnie z ,,Instrukcja

postgpowania ze sprz¢tem i narzedziami uzytymi w procesach mycia i dezynfekcji”

8. Odpowiedzialno$¢

Za mycie i dezynfekcje urzadzenia chtodniczego odpowiada:

9. Nadzor nad wynikami mycia i dezynfekcji

Nadzor nad wynikami proceso6w mycia i dezynfekcji sprawuje:
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